Gastronomia Mediterrania

Quatre plats impressionants, per a apats especials o celebracions. Plats vegetarians, o amb

peix i marisc mediterrani de fonts sostenibles.

MENUS DE MOSTRA - DINAR & SOPAR

MG1 MG2 MG3 MG4
.2 Bonitol marinatamb Salmé marinatamb  Musclos de roca amb Torrada amb
"E citrics cremds de formatge ~ menier de taronja melmelda de cebai
2, fresci alfabrega *Una salsa francesa fet ~ formatge Idiazdbal
< amb bro/u, mantegai *Un formatge lleuger,
citrics. del pais basco, fet de
llet d'ovelles Latxa o
Carranzana.
E Tabouleh de quinoa Crema de tupinambu  Arros rossejat de Amanida de ’hort
& amb alga wakame i iolidetrufanegra sepionesigambetes amb mozarellade
g panses moscatell bufalaivinagreta de
= pesto
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E Pinxo de sipiai Pinxo de seitd i Bacalla amb Llu¢ amb parmentier*
8 |lagostinsamb salsa pebrots amb pastis samfainaitomaquet de xiriviai cloisses
§ d’ostres de patata i carbassa dolg * patates cremoses a
8” l'estil frances.
%)
¥ Brownie de xocolata, Crema catalanaamb  Flam de café amb Recuit de drap amb
v o ’ .
2 avellanesipols de romani escuma de llimona mel
=¥ menta

Mens varien estacionalment - Impostos inclosos
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MG5 MG6 MG7

.2 Tartar de remolatxa Torradeta Brandada de bacalla l
] S-f o q 5 .
= amb especies d’escalivada amb amb tomaquet i

2. formatge de cabra alfabrega

<
_"a‘ Cremade carbassa  Fideuatorradaamb Amanida d’espinacs

. =" amb taronjai verduretes del temps, amb formatge tendre ‘

2 jingebre cepsiaromadetrufa d’ovellaivinagreta

g de fruits secs

=B

b= Bacalla alallet Cuetaderapamb  Arros de gamba roja

% amb escalunyes llagostins i mini amb trompetes de la

o escalivades porros mort
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o Tiramisu Pinya natural amb Cremos de iogurt .
o o ’ o

2 coco i almivar de amb fruits vermells
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